Verwendungstabelle fur
tiefgefrorenene
Frucht-und Gemusepurees

boronk |




Les vergers Boiron und Sie

Geschmack und Authentizitat sind lhre Leidenschaft.
Durch die Zufriedenheit lhrer Kunden bekommt Ihr Beruf erst Sinn.

Fur Sie realisiert Les vergers Boiron fruchtige Losungen der Exzellenz. Tiefgefrorenes Frucht- und Gemusepurees,
konzentrierte Zubereitungen, Fruchtsaucen, ganze Frluchte. Seit Uber 75 Jahren stellt unser Familienunternehmen mit
Sitz in Frankreich seine Erfahrung in lhre Dienste, auf der ganzen Welt.

Die unverkennbare Vielfalt und die Merkmale unserer Erzeugnisse und unsere Dienstleistungen unterstutzen lhr Talent
und lhre Effizienz, vom Signature Dish bis zur Zubereitung a la minute.

Diese technischen Informationen und Rezeptvorschlage unserer Meilleurs Ouvriers
de France sollen lhnen bei der Umsetzung lhrer schénsten Kreationen eine
Hilfestellung geben.

Mixologe

Freddy Diaz

Freddy Diaz ist derzeit Geschaftsfuhrer der Consulting-
Firma AlambiQ Mixology und arbeitet seit Jahren mit den
weltweit fuhrenden Spirituosen-Marken, -Unternehmen
und -Lieferanten zusammen. Fur erfolgreiche Rezepte
ruhmt er sich, nur Fruchtpurees, Zutaten und Spirituosen
bester Qualitat zu verwenden. Seine Schopfungen als
Cocktail-Expert erregen die funf Sinne. Diaz Leidenschaft
Erfahrung im Cocktailmischen machen ihn zu einem

der bekanntesten und gefragtesten Mixologen in den

Vereinigten Staaten.




| Cocktails

Cocktails

Peach Julep
(Julep Cup oder
Longdrink-Glas)

Currant Julep
(Julep Cup oder
Longdrink-Glas)

Juleps

Tropical Julep
(Julep Cup oder
Longdrink-Glas)

Zubereitung: Die Minzestangel (mit dem StoBel leicht angedrickt) zusammen mit den anderen Komponenten in ein Mixglas geben. GestoBenes
Eis dazugeben und verrlhren. 3-4 Minzeblattchen auf den Drink geben. Mit einem Minzeblatt dekorieren.

Blackberry
Smash
(Becherglas)

Sherry Smash

Smashes (Becherglas)

(Becherglas)

Cocktail & Glas

Cognac Smash

Zutaten
Vergers Boiron- Krauter,
Geschmackssorten Eavifitee Sirup
& Bitter
1/2 Teil weiBer 1/2 Tasse 3/4 Teil
Pfirsich Minzestangel | Honigsirup
1/4 Teil rote 1/2 Tasse 3/4 el
i . ) einfacher
Johannisbeere Minzestangel :
Sirup
3/4. Teil 1/2 Tasse 3/4 Teil
tropische Minzestanael einfacher
Frichte 9 Sirup

1/2 Teil 1/2 Teil

Brombeere Honigsirup
. 1/4 Teil

1/4 Teil Brombeere 3/4 Teil

Blutorange ) :
100 % 1/4 Teil Agavensirup
Himbeere

1/2 Teil 3Basilkum | 12 Tel

Himbeere blattchen ;
Sirup

A

Weitere
Komponenten

1/2 Teil frisch
gepresster
Zitronensaft

1/2 Teil frisch
gepresster
Zitronensaft

1/4 Teil frisch
gepresster
Zitronensaft

1/2 Teil frisch
gepresster
Zitronensaft

Zubereitung: Die Krauter (gegebenfalls) zusammen mit den anderen Komponenten in ein Mixglas geben. Eiswurfel dazugeben und alles gut
schutteln, durch das Barsieb in ein groBes mit frischem Eis gefulltes Whisky-Glas gieBen. Mit einem Zitronenspalt und einem
Minzestangel garnieren.

1/2 Teil frisch

Sours

Cocktailglas (Becherglas) gieBen.

mit gestoBenem Eis auffillen.

Ginger 1/2 Teil
Sour (weiter Spezialitat
Whiskybecher) Ingwer
Lemongrass 1/2Tell
Sour pin

. Spezialitat
(weiter Zitronengras
Whiskybecher) 9
PIS(FO Lychee Litschi
(weiter Vi =l
Whiskybecher) 3

Angostura
Bitter

(zum Schluss)

3 Tropfen

gepresster
Singapore ) 1 Spritzer Zitronensaft
Sling® U TleO'lOA; Sas Angostura Club Soda
(Longdrink-Glas) ° Bitter (zum Schluss
dazugeben und
Slings & leicht umruhren)
Swizzles Bittered ) 1 Spritzer 1/2 Teil frisch
., 1/2 Teil Orange
Orange Sling N —— Angostura gepresster
(Longdrink-Glas) 9 Bitter Zitronensaft
Fig Swizzle® 1/2 Tell vaTel | ZSPMZE | 5/iTeil |Frisch geriebene
(Longdrink-Glas) |Kalamansi 100 % Feige 100 % gitter Agavensirup | Muskatnuss

Zubereitung: ® Die Zutaten in ein Mixglas flllen, Eiswurfel dazugeben. Schutteln und durch das Barsieb in ein groBes mit frischem Eis gefUlltes

@ Die Zutaten in ein Cocktailglas (Whiskybecher) fullen, gestoBenes Eis dazugeben. Mit dem Barléffel 5-10 Sekunden umrihren,

3/4 Teil frisch

3/4 Teill gepresster
einfacher Zitronensaft
Sirup 1 Eiklar
(nach Belieben)
3/4 Teil frisch
. gepresster
Hgfi‘ Zﬁ:ﬁ Zitronensaft
gsirup 1 Eiklar
(nach Belieben)
Tl 3/4 Teil frisch
- gepresster
einfacher 4
Siru Zitronensaft
2 1 Eiklar

Zubereitung: Die Zutaten in ein Mixglas fullen, kraftig schutteln, durch das Barsieb Uber frisches Eis gieBen. Hinweis: Fur Drinks mit Eiklar zunachst

Spirituosen, Weine und Likore

2 Teile
Bourbon-
Whiskey

2 Teile
Bourbon-
Whiskey

2 Teile
Bourbon-
Whiskey

2 Teile
Bourbon-
Whiskey
1Teil
o Dry Sack
1Teil Gin Medium
Sherry
1+1/2 Teile
Remy Martin
VSOP.

1/2 Teil 1/2 Teil

o~ Benedic- Heering

L UEel tine-Krauter-| Cherry
likor Likor

1/2 Teil

o 1/2 Teil Heering

AT Cointreau® = Cherry
Likor

2 Teil Gin

1+1/2 Teile
Spirituose
lhrer Wahl

1+1/2 Teile
Spirituose
Ihrer Wahl

2 Teile Pisco
Acholado

alle Zutaten ohne Eis schutteln, damit das Eiklar emulsionieren kann, dann das Eis dazugeben und erneut schutteln.
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Cocktails

Collins

Zubereitung:

Daiquiri’'s

Zubereitung:

Gimlet's

Zubereitung:

Tiki

Zubereitung:

Cocktail & Glas

Floradora
(Longdrink-Glas)

Ginger Mule
(Longdrink-Glas)

Blackcurrant
Collins
(Longdrink-Glas)

Vergers Boiron-

Geschmackssorten
3/4 Teil 1/2 Teil
Limette 100 % | Himbeere
) 3/4 Teil
3/4 Teil o
Limette 100 % | oPezalitat
Ingwer

1/2 Teil
schwarze
Johannisbeere

Krauter,
Gewlirze
& Bitter

2 Spritzer
Angostura
Bitter

Zutaten
Siru Weitere
P Komponenten
. Ginger Ale
3/4 Teil (zum Schluss
einfacher
. dazugeben und
Sirup

leicht umrlhren)

Club Soda
3/4 Teil (zum Schluss
Honigsirup | dazugeben und
leicht umrthren)

3/4 Teil frisch
gepresster
3/4 Teil Zitronensaft
einfacher Club Soda
Sirup (zum Schluss

dazugeben und
leicht umrtihren)

Spirituosen, Weine und Likére

1+1/2 Teile
Gin

1+1/2 Teile
Wodka

1+1/2 Teile
Gin

Die Zutaten in ein Mixglas fullen (die kohlensaurehaltigen Getranke zum Schluss). Eis hinzuftigen, schiitteln, dann durch das Barsieb tber
frisches Eis in ein Becherglas (z.B. Whiskyglas) gieBen. Die kohlensaurehaltigen Getranke zum Schluss dazugeben und mit dem Barloffel

umruhren.
Ka!am_a_nsn 3/4 Teil 3/4 Teil 2 Teile
Daiquiri Kalamansi 100 % einfacher leichter Rum
(Martini-Glas) ° Sirup

. ] : 1/2 Teil
He.m|r3qway 374 Teil ; 1./2 Teil 1+1/2 Teile Luxardo
Daiquiri rosa Grapefruit Limette ety o | MEeeetie
(Martini-Glas) 100 % 100 % .

Likor

Guava Daiquiri|  3/4 Teil 1/2 Teil e?n/ f“a Iﬁir 1+1/2 Teile
(Martini-Glas) Limette 100 % Guave Sirup leichter Rum
Melonen . 3/4 Teil 3/4 Teil )
Daiquiri Lim?;/t?eTle(;lC) o Wassermelone | 1 Blatt Salbei | einfacher Leici?eerllReum
(Martini-Glas) ° 100 % Sirup

Die Zutaten in ein Mixglas fullen, Eis dazugeben, schitteln und durch das Barsieb in ein gekuhltes Cocktailglas (Martini-Glas) gieBen.
Mit einer Limettenscheibe garnieren.

Bgrgamot 1/2 Teil 3/4 Teil 3/4 Teil 1+1/2 Teile
Gimlet Limette 100 % Bergamotte einfacher Gin
(Martini-Glas) ° 100 % Sirup
Kalamansi 3/4Teil 3/4 Teil rve telte

: . - in
Gimlet Kalamansi einfacher T e
(Martini-Glas) 100 % Sirup Plymouth Gin)

Die Zutaten in ein Mixglas flllen, Eis dazugeben, schitteln und durch das Barsieb in ein gekuhltes Cocktailglas (Martini-Glas) gieBen.

. . 1+1/2 Teile .
?:i'g?" Mai 3/4 Teil 1/2 Teil 1/2 Teil brauner Rum Céi/nztrzeat@
® Limette 100 % |Ananas 100 % Mandelsirup Mount Gay .

echerglas) . Noir
Eclipse
1 Spritzer
. A ] 1/2 Teil ) Angostura . 3/4 Teil frisch . 1 Teil
(it pless Spezialitat V2TEL ., | Bitter 1 Prise 3/4 T?'[ gepresster ATl leichter
(Becherglas) Ananas 100% Honigsirup ; brauner Rum
Ingwer schwarzer Zitronensaft Rum
Pfeffer
1/4 Teil
Cranberry & 4 Teil 1+1/2 Teile
Chili Passion® | Sauerkirsche 1/2 Teil Jalapeno e?m%cher 2 Basilikum alter
(Becherglas) 3/4 Teil Limette 100 % 1 Scheibe Siru blattchen goldener
Passionsfrucht P Rum
100 %

@ Die Zutaten in ein Mixglas fullen, EiswUrfel dazugeben, schutteln. Durch das Barsieb in ein groBes mit frischem Eis gefulltes
Cocktailglas gieBen. Mit Minzestangel garnieren.

@ Die Basilikumblattchen im Mixglas mit dem StéBel andriicken, die Pimentscheibe dazugeben (nicht andrticken), die restlichen Zutaten
und Eis hinzuflgen. Schitteln und durch das Barsieb in ein mit frischem Eis gefulltes Cocktailglas gieBen. Mit einer Scheibe Jalapeno
und Basilikum garnieren.



Zutaten Spirituosen, Weine und Likére

Vergers Boiron-

(ofe1= (=1l Cocktail & Glas Krauter,

Geschmackssorten Gewiirze Sirup Kor\t)'nvec::::ten q = 3
& Bitter P
Passionfruit . 3/4 Teil ) . . )
Margarita‘ Limle/tieTlecl)lo % Passionsfrucht Al iaﬁe-r:silrlu Té ltjifaTglll\(/eer Cgﬁrzzt’@“
(Becherglas) ° 100 % 9 P d
Daisy'’s

Morello . .
Cranberry 1/2Tell 3/4Tell vi/2Tele | o o)

. . o, Cranberry & Wodka mit X -
Cosmopolitan® Limette 100 % . : . Cointreau®

- Sauerkirsche Zitrusfrchten

(Martini-Glas)

Zubereitung: ¥ Die Zutaten in ein Mixglas flllen, Eiswirfel dazugeben, schiitteln. Durch das Barsieb in ein mit frischem Eis gefuilltes Cocktailglas
gieBen. Das Glas mit einem Salzrand versehen.
@ Die Zutaten in ein Mixglas fullen, Eis dazugeben, schitteln und durch das Barsieb in ein gekuhltes Cocktailglas gieBen.

Bellini 1/2 Teil ?/4 Tell Prosecco
(Champagner- . . einfacher .
weiBer Pfirsich : 4 Teile

glas) Sirup
Blood Orange q 3

P - 1Teil 1/2 Teil

Sparkling  Mimosa Blutorange einfacher ChElEEiE)

(Champagner- o ; 4 Teile
glas) 100 % Sirup
French 75 . oder 1/4 Teil .
(Champagner- v /2 ;ecl)lty Bergamotte einfacher 1Teil Gin Ch;ﬂ;relalen
glas) vz ° 100% Sirup pagner

Zubereitung: Die Zutaten in ein Mixglas fullen, Eis dazugeben und leicht verrthren. Durch das Barsieb in ein Champagnerglas gieBen.

Chestnut Frisch
Vanilla ) geriebene . 2 Kugeln 1Teil
Alexander © Maroi-er?\l/;nille Muskatnuss Kondle-rr1eslrlnilch Eiskrem Erag::tl;/ weiBer Scho-
(groBes (zum 1 Teil Milch P koladenlikor
Weinglas) Schluss)
Put an 3/4 Teil frisch

Frozen  Umbrella 1Teil 1 Teil 3/4Tell | gepresster |, 1o weiger|  1Tell
onit!® o einfacher Zitronensaft

Ananas 100 % Kokosnuss ) ) Rum Curacao bleu
(groBes Sirup 2 Tassen Eis
Weinglas) (gestoBen)
Kalamansi ’
Margarita® 1Teil 1/2 Teil ri/2Teile gy
X o : Téquila 100%

(groBes Kalamansi 100 % Agavensirup Curagao bleu
Weinglas) Agave

Zubereitung: ¥ Die Zutaten in ein Mixglas fullen und gut schitteln. In ein groBes Weinglas gieBen.
@ Die Zutaten in ein Mixglas fullen (mit Ausnahme des Curacaos) und gut schutteln. Den Curacao bleu in ein Weinglas gieBen
und darauf den gemixten Drink.

Red Pepper . 1/2 Teil . 3/4 Teill :
Savory- Caipirinha® ] 3/4 Tel ., = roter Paprika ! Schel?e einfacher g Tﬁlle
Cocktails ((Becherglas) Limette 100 % 100 % Jalapeno Sirup Cachaca

Zubereitung: @ Die Zutaten in ein Mixglas fullen, Eis dazugeben und verrthren.
@ Die Zutaten in ein Mixglas fullen, mit Eis schutteln. Durch das Barsieb in ein mit frischem Eis gefulltes Cocktailglas gieBen und mit
frischen Krautern garnieren.

2 1k Lkg frisch L brauner Rum
e 1 kg Kurbis Muskatnuss 9 gepresster |3
Pumpkin Spice o Demerara ? Mount Gay
100 % 1/4 Sirup Zitronensaft Eclipse
Zimtstange 1/2 kg Wasser
Punsch 1kg frisch
gepresster oL
Cinnamon 1 kg gruner 1/2. kg -« 25, 1kg Zitronensaft SIS
Spezialitdt  Minzeblatter S : (Brandy,
Apple Punch Apfel ; Honigsirup | 1/2 kg frisch
Ingwer Zimt Cognac, Rum,
gekochten Tee, )
Whisk(e)y)
erkaltet

Zubereitung: Die Krauter und GewUlrze mit dem BarstoBel im PunschgefaB zerdrlicken. Die restlichen Zutaten dazugeben, verruhren. Einen
groBen Eisblock oder 64 oz (192 cl) kleine Eiswurfel einfullen. Mit Zitrusfriichtescheiben garnieren.



Sirups

Agavensirup
Honigsirup
Demerara Sirup

Einfacher Sirup

Wasser

Gefiltertes Wasser: 1 Teil

Gefiltertes Wasser: 1 Teil

Gefiltertes Wasser: 1 Teil

Gefiltertes Wasser: 1 Teil

Zutaten

Kleehonig: 1 Teil

Agavennektar: 1 Teil

Demerara Zucker: 1 Teil

Kristallzucker: 1 Teil

ungefdhre MaBangaben
1/4Teil=75ml/ 0250z @ 1*1/2Teile=45ml/ 1.5 0z
1/2 Teil=15ml/ 0,50z 2Telle=60ml/ 20z
3/4 Teil= 22,5 ml/ 0,75 oz 3Teile=goml/ 30z

1Teil=30ml/ 10z 4 Teile =120ml/ 40z

Zubereitung: Das gefilterte Wasser und die weiteren Zutaten in gleichen Mengen abmessen und zusammen bis zum vollstandigen

Auflosen verrihren.

Glaser

Geratschaften

Mixglas Julep Cup

e

5

Becherglas

Glaser
. —_ GroBes 2
Longdrink-Glas  Martini-Glas Weinglas Champagnerglas PunschgefaB
iR
\/ \ ) A
[ ['inD
P
j A A | g



Das exquisite
in der Frucht

Am Anfang war die Frucht. Viel mehr als
einfach Produkt oder Ressource, Frucht ist
eine subtile und einzigartige Kreation.

Bei Les vergers Boiron bewahren wir ihren
Geschmack, ihre Farbe und ihre Textur,
um ganzjahrig eine vielseitige Palette

mit fruchtigen Losungen mit echtem
Fruchtgeschmack anzubieten.

Unsere enge Zusammenarbeit mit
Erzeugern sichert uns die Auswahl

der besten Rohstoffe aus den besten
Anbaugebieten. Obstgarten-Fruchte,
rote Frlchte, tropische Fruchte oder
Zitrusfruchte... FUr jede Frucht haben wir
ein spezifisches Verarbeitungsverfahren
entwickelt, das die fruchteigenen
Qualitaten sichert und respektiert.

Far Ihre schonsten Kreationen und als
Begleiter lhrer Inspiration sind unsere
fruchtigen Lésungen der Exzellenz genau
richtig.

Auftauen
Damit alle sensorischen Eigenschaften
unserer Erzeugnisse bewahrt werden,
empfehlen Les vergers Boiron, die Frucht-
und Gemusepurees in der geschlossenen
Orignalverpackung im Ganzen an +2°C/+4°C
oder im Wasserbad aufzutauen. Nach dem
Auftauen gut durchmischen, um ein perfekt
homogenes Qualitatserzeugnis zu erhalten.

Lagerung

Die Frucht-/GemuUsepuree-Schalen

an -18°C lagern und vor Ablauf

des auf der Schale aufgedruckten
Mindesthaltbarkeitsdatums verbrauchen.

Nach dem Auftauen die Schalen an
+2°C/+4°C aufbewahren und innerhalb der
angegebenen Frist verbrauchen. Nicht
wieder einfrieren.

\X/eitere Informationen Uber das
Auftauen und die Lagerung finden Sie im
technischen Datenblatt.
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