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Bar-Rezept / von Timo Siitonen - A21 Cocktail Lounge

1. Archipelago cooler



Zutaten

Tiefgekühlte Fruchtpüree
100% : Sanddorn - 2 Teile

Tiefgekühlte Fruchtpüree
100% : Passionsfrucht - 2
Teile

Zimt Zucker - 1,5 Teile

Wodka - 4 Teile

Ingwer Bier

Mit crushed Ice verrühren.
Auffüllen. In einem
Whiskyglas servieren. Mit
Zimtstange garnieren.

In diesem Schritt

Tiefgekühlte
Fruchtpüree ohne
Zuckerzusatz* :
Sanddorn

Tiefgefrorenes
Fruchtpüree
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