
P A S S I O N S F R U C H T ,  S E N C H A - T E E
&  S H I S O  T O M  C O L L I N S

Bar-Rezept / von Tim Laferla

1. PASSIONSFRUCHT, SENCHA-TEE & SHISO
TOM COLLINS



Zutaten

Ungefrorenes Fruchtpüree
100%: Passionsfrucht -
20ml

Sencha Tee infundiert Gin
- 50ml

Zitronensaft - 10ml

Zuckersirup: - 10ml

Shiso - 2 leaves

Alle Zutaten im Shaker schütteln & über ein Glas mit Eis abseihen. 

Mit Soda auffüllen. 
Mit einem frischen Shisho-Blatt garnieren.

In diesem Schritt

Ungefrorene Pürees
ohne zuckerzusatz* :
Gelb Passionsfrucht

Ungefrorenes
Fruchtpüree
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